MENUS CANTINE DU 6 AU 24 OCTOBRE 2025

Semaine du 6/10 au 10/10/2025

Semaine du 13 au 17/10/2025

Semaine du 20 au 24/10/2025

Salade verte

7 Sauté de veau dijonnaise

Salade composée

Sauté de veau marengo

*"Aide UE a destination des écoles”

LUNDI Coquillettes demi-complétes BIO * Penne demi-compléte BIO *
] Fromage SIQO * E
Fruit foeemi Petits suisses aux fruits
Salade de lentilles, tomates et féta AOP * Salade verte
F Y
- Chili sin carne Gnocchis pommes de terre
MARDI Tortellinis ricotta et épinards ) o N
Sauce champignons et petits Iégumes a la
Sauce épinards béchamel Creme
Glace Fruit
Salade de tomates et mozzarella Salade de haricots blancs, tomates et cervelas
fﬁv Poulet grillé Se maine d u 45‘\; Réti de porc sauce moutarde
) . ~ " A -
MERCREDI Frites go ut | e Haricots verts persillés
n Fromage
Compote de pommes HVE C h OCO I at
Fruit
Betteraves et pommes rapées Céleri rémoulade
Navarin d'agneau aux légumes Merguez f$
JEUDI Pommes de terre vapeur Purée de pommes de terre
Fromage blanc BIO *
3 Yaourt aux fruits
Créme de marron
Brocolis en salade et féta AOP * i """" ) Salade de tomates et mozzarella
Blanquette de poisson & Tagliatelles au saumon et poireaux
VENDREDI Quinoa gourmand BIO * Fromage
Fromage SIQO *
2 Compote de pommes HVE
Salade de fruits frais
RAPPELS : Ceci est un projet de menus. Il pourra étre modifié selon le stock et les approvisionnements ;
Origine de nos viandes : nées, élevées, abattues en France ; Nos poissons sont certifiés « MSC » péche durable;
Pour les enfants de moins de 5 ans nous utilisons des fromages au lait pasteurisé ou ayant subi une cuisson selon les recommandat taire.




